
                 

 

„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa inwestująca w obszary wiejskie” 

Operacja współfinansowana ze środków Unii Europejskiej w ramach Schematu II Pomocy Technicznej „Krajowa Sieć Obszarów Wiejskich” 

Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020 

Instytucja Zarządzająca Programem Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020 - Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi 

 
Program warsztatów stacjonarnych  

w ramach operacji pn. „Sztuka carvingu- warsztaty dekorowania potraw” 

 

- część pierwsza: godz. 9:00 - 11:00 (2 h) 

- przedstawienie instruktora, omówienie historii carvingu, zasad dekoracji potraw oraz sposobów 

zabezpieczania i pielęgnacji ozdób wykonanych metoda carving, 

- wykonywanie dekoracji z owoców i warzyw techniką carvingu: kwiaty z rzodkiewek, kwiaty z marchwi, kwiat 

z buraka, listki z pora, kwiat z kapusty, kwiat z papryki 

- przerwa kawowa: godz. 11:00 - 11:15 (15 min) 

- część druga: godz. 11:15 - 13:00 (1h 45 min)  

- c.d. wykonywania dekoracji z owoców i warzyw techniką carvingu: kwiat z cukinii, flaming i/lub bocian  

z cykorii i rzodkwi, liście z cukinii, kwiaty z papryczki chili.  

- przerwa obiadowa: godz. 13:00 - 13:45 (45 min) 

- część trzecia: godz. 13:45 – 15:00 (1 h 15 min) 

- c.d. wykonywania dekoracji z owoców i warzyw techniką carvingu: szyszka z cebuli czerwonej, łabędź  

z jabłka, miś z pomarańczy, delfin z banana.  

- prezentacja wykonanych ozdób przez uczestników warsztatów, zakończenie warsztatów 

 

Partner KSOW zastrzega sobie zmianę kolejności wykonania zaplanowanych elementów dekoracji z warzyw  

i owoców oraz zamianę podanych elementów dekoracji na inne, przy zachowaniu poziomu merytorycznego 

warsztatów.  

 

 


